HOOFDGERECHTEN

GROIE GROEPENKAART DINER

VANAF 10 PERSONEN vanar 17.00 uur

VOORGERECHTEN
TOMATENSOEP MET RUNDERBALLETJES’é’”’ V‘7‘” 6.75
DAGSOEP 7.25
BROOD MET DIPS OM TE DELEN 6.75
CARPACCIO
dun gesneden ossenhaas,
met zongedroogde tomaat, Parmezaanse
kaas, pitten, rucola, truffelmayonaise 13.75
SCAMPI’'S
gebakken scampi’s in kruiden-knoflook olie 14.75
BURRATA

burrata, parmaham, éﬂm/
knoflookbrood, tomaat en kruidenolie

geserveerd met
verse friet en mayonaise Pz

DIAMANTHAAS
malse biefstuk geserveerd met warme groente.
keuze uit champignonroomsaus of pepersaus
of rode wijnsaus

KIPSATE

gemarineerde kipfilet met sate saus

uit eigen keuken

LIMBURGS ZUURVLEES

volgens oud Limburgs recept

BURGER DE SCHUT

100% rundsviees met bacon, cheddar en augurk 20.75
AVOCADO BURGER

brioche bun, crispy avocadoburger, cheddar kaas 18.95
SPARE RIBS

huisgemaakte gemarineerde varkens ribben

27.75

19.75
19.25

zo0 mals dat ze van het bot vallen 28.50
VISPANNETJE
gebakken zalm, kabeljauw en scampi’s, warme
groenten en een heerlijke saus 25.50
SALADE SCHUTTERSHOEVE
salade van het huis, met carpaccio,
gebakken kip en scampi’s 23.95
SALADE CARPACCIO
dun gesneden ossenhaas met
tfruffelmayonaise, Parmezaanse kaas,
zongedroogde tomaten, pitten en salade 19.75
SALADE KIP
lauwwarme kip, bbag, sla, kruidige dressing 19.25
BORRELK
17.30 rot /ZOOUAU/ART
Bitterballen 6 stuks 6.50
Gemengde hapjes 8 stuks 8.25 y \
Nacho’s 9.95 \\ /
Borrelplenkske 14.95 \\"L 7,
Brood met diverse dips 6.75 =7
Olijfjes 3.25
Kaasblokjes 3.25 DE
Puntzak friet 5,25 SCHUTTERS
HOEVE

Tip! Kies uit onze voorgerechten om te delen!
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laat [gef ons wefen.

en altijd vitamine L.




